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á````eó≤ŸG
كالبروتين الغذائية بالعناصر الغنىٹ لمحتواه وذلك متكامل صحى غذاءٹ اللبن يعتبر

. والفيتامينات والأملاحٹالمعدنية والكربوهيدرات
استهلاكا وأكثرها الألبان منتجات أهم من القريش أو الدمياطى سواء الجبنٹ يعتبر كما
برخص يتميز فانه مكوناته من يستمدها التى الغذائية قيمته إلى بالإضافة انه إذ مصر فى
لاسيما المعدنية والأملاح للبروتينٹوالفيتامينات هام كمصدر طلبه على الجمهور وإقبال ثمنه
الجراثيم من عديدة للتلوثٹبأنواع تتعرض ومنتجاتها الألبان لأن ونظرا الكالسيومٹوالفسفور
الميكروبات هذه لنمو الأوساط أخصب تعدٹمن المنتجات أنٹتلك وحيث وتداولها إنتاجها أثناء
على تأثرها إلى بالإضافة الأمراض من العديد انتشار فى أساسيا تكونٹسببا قد فأنها وتكاثرها

. المنتج جودة
وعشرون وخمسه اللبنٹالخام خمسونٹمن ) عينة مائه الدراسةٹعلى هذه أجريت فقد لذلك

والقريشٹ). الدمياطى منٹالجبن كل من

è`````FÉàædG
: IOƒ÷G äGQÉÑàNG : k’hCG

: á°Vƒªë∏d ájƒÄŸG áÑ°ùædG -1
القريش والجبن الدمياطى والجبن الخام اللبن عينات فى النسبةٹالمئويةٹللحموضة متوسط بلغ
كانت ٠٫٧٦ٹبينما ٠٫٣٤ٹ, , ٠٫١٠ للحموضة نسبة أدنى وكانت ٠٫٩٩ٹ, ٠٫٨٢ٹ, , ٠٫١٤

. علىٹالتوالى ١٫٤ , ١٫٤ , نسبةٹ٠٫٢٢ أعلى
:(C.O.B)ٹ¿É«∏¨dÉH ÌîàdG QÉÑàNGh (A.P.T) ¤ƒëµdG Ö«°SÎdG QÉÑàNCG -2

الترسيب إيجابيةٹمعٹاختبار نتائج أعطت قد منٹعيناتٹاللبنٹالخام %٦ أن النتائج من تبين
. بالغليان التخثر باختبار العينات من %٤ تخثر بينما الكحولى

:≈LƒdƒjÎµÑdG ¢üëØdG :É«fÉK
: ÚJhÈ∏d á∏∏ëŸG äÉHhôµ«ª∏d ≈∏µdG Oó©dG ójó– -1

,الجبن الخام اللبن عيناتٹ فىٹ للبروتين المحللةٹ للميكروبات الكلىٹ العدد متوسط كان
. التوالى على ١٢ ١٠ *٢٫٨٤ ٹ٦ٹ, ١٠ *٣٫٨١ القريش٥٫٣*١٠ٹ٦ٹ, الدمياطىٹوالجبن

:ÚJhÈ∏d á∏∏ëŸG ÉjÎµÑdG ∞«æ°üJh ∫õY -2
Pseudomonas الزوائف :ٹ الاتية البكتيريةٹ الأصنافٹ عزلٹ عن النتائج أسفرت
, Acenitobacter اسينيتوباكتر , Enterobacteriaceae المعوية الميكروبات
Alcaligens الكاليجينز , Gram-positive spp ٹ الجرام لصبغة موجبة ميكروبات

فــــلافــوبـاكتريم ,AeromonasايروموناسAchromobacter اكروموباكتر
. متفاوته Chromobacteriumٹبنسب كروموباكتريوم ,Vibrio Flavobacterium,ٹفيبريو
الآتية: الأصنافٹالبكتيرية على التعرف تم Enterobacteriaceae المعوية الميكروبات منٹبين
, Serratiaالسراتياٹ ,Citrobacter ستروباكتر , Enterobacterانتيروباكترٹ

. Escherichia Coli كولاى ايشيريشيا , Proteus المتقلبة ,Klebsiella كليبسيلا
: الآتية الأصنافٹالبكتيرية على التعرف تم الجرام لصبغة الموجبة الميكروبات بين من

,Staphylococcus العنقوديات ,Micrococcus المكيرة ,Bacillus العصوية
. Streptococcusالسبجيات

لمدة م ْ ٧ حرارة درجة عند تحليلٹالبروتين على القدرة ناحية من المعزولات جميع تمٹاختبار
. البروتين تحلل القدرةٹعلي المعزولاتٹلها من متفاوتة نسب أن النتائج وقدٹأسفرت أيام ١٠



á``eó≤ŸG
الأغذيةٹالو�يفية. واتجهتٹإلى للأغذية الصحية الفوائد دراسة إلى الأبحاث من عديد اتجهت

التداول وسهل التصنيع وسهل مهم و�يفى أثر ذو غذاء إنتاج على الدراسة تمركزت لذلك
قيمةٹغذائية العمرٹوذو كلٹمراحل مستساغاًٹفى الذىٹيعتبرٹغذاء المقلب اليوجورت وهو ألا

العادية. أو المرضية الحالات فى عاليةٹسواء
:ÚFõL ≈∏Y á°SGQódG √òg â“

:≈∏ëŸG ¥ƒ°ùdÉH IOƒLƒŸG IôªîàŸG ¿ÉÑdC’G äÉéàæe ¢†©H ≈∏Y á«ë°ùe á°SGQO : ∫hC’G Aõ÷G
وهىٹزبادو المحلى الموجودةٹبالسوق المتخمرة الألبان منتجات بعض على دراسةٹمسحية عمل تم
بعض فى المنتج السادة المقلب -ٹواليوجورت جهينةٹبالفراولة وزبادو - بالمانجو المطعم جهينة

الزقازيق. مدينة - الشرقية بمحافظة الموجودة الألبانٹالصغيرة معامل
للفحصفى عينات وأخذٹمنها ١هم) + ٥) على أيام ٧ خزنتلمدة العينات جلبٹهذه وعند
المنتجاتٹبكتريولوجياً هذه من العيناتٹالممثلة فحص تم أيام. ثلاثةٹوسبعة بعد ثم شراؤها يوم
المرضية البكتريا عن الكشف وتم اللاكتيك حامض وبكتريا للبكتريا الكلىٹ العد حيث من
تقدير تم وقد هذهٹالمنتجات. فى والفطريات الخمائر عن تمٹالكشف وكذلك القولون وبكتريا

اللاكتيك). لحمض % (مقدره للحموضة المئوية النسبة وكذلك النسبةٹالمئويةٹللدهن
باختلافٹالمنتج العدٹالكلىٹللبكتريا فى اختلاف EG¤ وجود É¡«∏Y π°üëàŸG èFÉàædG äQÉ°TCGh
المختلفةٹوقد التداول وطرق وطريقةٹالتصنيع التصنيع المستخدمةٹفى الخام تبعاًٹللمواد وذلك
أن وجدٹ اللاكتيك حمض لبكتريا وبالنسبة التخزين. مدة بزيادة للبكتريا الكلى العد زاد
كانت دراستها تم التى العينات جميع وجدٹأن أيام.ٹوقد لمدةٹ٧ التخزين بزيادةٹمدة تزيد أعدادها

IôªîàŸG ¿ÉÑdC’G ≈∏Y äÉ°SGQO

إسكندر جورجى ناجى كلير
كليةٹالزراعة - الأغذية علوم قسم

٢٠٠٥م عام ماچستير
:±Gô```°TE’G

عاشور زينهم /مصطفى أ.د
الرحمنٹعبدالجليل عبد ٹد./على ٹ مجدىٹزكىٹالعباسىٹٹٹٹٹ أ.د/محمد ٹ

اختلاف وجد وقد تخزينها وبعد عندٹجلبها سواء وبكترياٹالقولون المرضية البكتريا خاليةٹمن
بزيادة والفطريات أعدادٹالخمائر زادت فقد المختلفة المنتجات فى الخمائرٹوالفطريات عدد فى

التخزين. مدة
وهذه ٢ر٣% إلى ٥ر١ بين ما النسبة هذه تراوحت فقد للدهن النسبةٹالمئوية تقدير أماٹعند
المقلب. اليوجورت بكلٹنوعٹمن الخاصة البيانات بطاقة على هوٹمدون لما مطابقة تعتبر النسبة

اللاكتيك. كحمض مقدرة ٥ر١% إلى ٩ر٠ بين ما تتراوح أنها وجد الحموضة تقدير عند
.Ö∏≤ŸG äQƒLƒ«dG ¢UGƒN ¢†©Hh ™«æ°üJ :≈fÉãdG Aõ÷G

:≈∏j Ée á°SGQO ” Aõ÷G Gòg ≈a
الدهن. مختلفةٹمن نسب به بقرى لبن باستخدام اليوجورتٹالمقلب تصنيع - ١

مختلفةٹالبادئات. من عدةٹأنواع اليوجورتٹالمقلبٹباستخدام تصنيع - ٢
البادىء. من بنسبٹمختلفة الحيوى المقلب تصنيعٹاليوجورت - ٣

الحيوىٹ. المقلب واليوجورت فىٹاليوجورتٹالمقلب الكلى الكولسترول تقدير - ٤
الحيوى. اليوجورتٹالمقلب مع مقارنة المقلب اليوجورت الريولوجيةٹفى بعضالخواص تقدير - ٥

: øgódG øe áØ∏àfl Ö°ùf ¬H iô≤H Íd ΩGóîà°SÉH Ö∏≤ŸG äQƒLƒ«dG ™«æ°üJ : ∫hC’G º°ù≤dG
وذلك %٣ ,%٢ , %١ مختلفةٹهى دهن بنسب البقرى اللبن الفرزٹثم اللبنٹالبقرى استخدام

. %٠٫٥ YC-281بنسب العادى اليوجورت بادىء باستخدام
اليوجورت من النهائى الناتج على والحسية والكيماوية الميكروبيولوجية أجريتٹالتحليلات
على الثلاجة فى التخزين من أيام وسبعة أيام ثلاث ثمٹبعد طازج وهو مختلفة المقلبعلىٹفترات

. ١هم) +٥) حرارة درجة
:¤EG á«Lƒdƒ«Hhôµ«ŸG π«dÉëàdG èFÉàf Ò°ûJh
أثناءٹالتخزين للبكتريا الكلى زيادةٹالعد -

B. cereus, Staph. aureus منٹبكترياٹالكوليفورم خال المنتج أن إلى النتائج أ�هرت -
أما . التخزين من أيام وسبعة ثلاثة العيناتٹبعدٹمرور بعض فى الخمائرٹوالفطريات و�هرت

. سبعةٹأيام حتى تخزينٹالعينات عند أعدادهاٹتزيد أن فقدٹوجد حمضٹاللاكتيك بكتريا
المصنعة سواءٹتلك جميعٹالعينات فى متقاربة أنها وجد للنيتروجينٹالكلى % تقدير عند -
. التخزين مدة بزيادة طفيفة زيادة وكانٹهناك علىٹدهن محتوى بقرى لبن أو فرز بقرى لبن من

: ¤EG kÉ°†jCG èFÉàædG Ò°ûJh
التخزين. مدة نهاية وفى بسيطة بدرجة تزداد الذائب للنيتروجين % أن -



عينات وذلكفى ٩٨ر% إلى بين٨٣ر% كحمضاللاكتيكما مقدرة للحموضة تراوحت% -
الناتجٹالنهائى كانتفى للحموضة أن% فترةٹالتخزينٹوجد نهاية وفى الطازجة المقلب اليوجورت
دهن بهٹ١%,٢%,٣% بقرى لبن من المصنع النهائى الناتج فى بينما ٩٤ر%ٹ منٹلبنٹفرز المصنع

. الترتيب على ٧٨ر% ٠ر١%, ١ر١%, كانت
الخاصة النكهة عن المسئولة المركبات من باعتبارها أسيتايل تقديرٹالأسيتالدهيدٹوالداى تم -
أعطى دهن المحتوىٹعلى٣% البقرى اللبن من المصنع وجدٹأنٹالمنتج المتخمرولقد النهائى بالمنتج
المنتج دهنٹثم %٢ على المحتوى البقرى اللبن من يليهٹالمنتجٹالمصنع الأستيالدهيد من نسبة أعلى
أعطى اللبنٹالبقرىٹالفرزٹفقد المصنعٹمن المنتج أما ١%دهن على المحتوى البقرى منٹاللبن المصنع
زيادة حدث أيام لمدةٹسبعة المنتجات هذه تخزين وعند النهائى الناتج فى للأسيتالدهيد قيم أقل
. التخزين فترة بتقدم أسيتايل الداى من المنتج نقصٹمحتوى بينما الأسيتالدهيد تدريجيةٹفى
بهٹنسب بقرى لبن من والمصنع المقلب اليوجورت من النهائى للناتج حسى تحكيم أجراء -ٹتم
كانت المحكمين اليوجورتٹالمقلبٹلدى أنٹأفضلٹعينات إلى وتشيرٹالنتائج الدهن من مختلفة
لتصنيع على٣%ٹدهن اللبنٹالبقرىٹالمحتوى أستخدم وقد . دهن %٣ به بقرى لبن عندٹاستعمال

. الدراسة من التالية الأجزاء فى المقلب اليوجورت
.äÉFOÉÑdG øe áØ∏àfl ´GƒfCG IóY ΩGóîà°SÉH Ö∏≤ŸG äQƒLƒ«dG ™«æ°üJ :≈fÉãdG º°ù≤dG

بقرى لبن بإستخدام الحيوى المقلب واليوجورت المقلب تصنيعٹاليوجورت تم الجزء هذا فى
: البادئاتٹوهى من أنواع عدة إضافة دهنٹوتم %٣ على يحتوى

. (YC - 281) على يحتوى والذى العادى اليوجورت بادىء
Lactobaicllus  delbruckii   subsp  bulgaricus, Streptococcus  

salivarius subsP thermophilus       كنترول مقارنة عينة ٹواعتبرت
علىٹٹٹ والمحتوية ABT-5, ABT-3ثم

ABT-3& ABT-5 cultures consisting of mixed cultured of 
Lactobacillus   acidophilu , bifidobacteria and Streptococcus

thermophilus.              الحيوى المقلب اليوجورت .واعتبرت
للصناعة دهنٹالمعد %٣ على والمحتوى البقرى إلىٹاللبن ٥ر٠% بنسبة البادئات هذه إضافة وتم
عليه أجريت ثم ١هم). + ٥) علىٹدرجةٹحرارة أيام لمدةٹ٧ المنتج ثمٹتخزين العادية بالطريقة
وسبعة ثلاثة بعد ثم طازجاً المنتج عندماٹكان والحسية والكيماوية الميكربيولوجية التحليلات

التخزين. من أيام

:≈g ájôéàdG √òg èFÉàf ºgCG âfÉch
واضحة الزيادة وكانتهذه التخزين أثناءٹمدة الناتجٹالنهائى فى الكلىٹللبكتريا زادٹالعدد -

الحيوى. المقلب اليوجورت من أكثر اليوجورتٹالمقلب فى
المقلب واليوجورت المقلب اليوجورت عيناتٹ كلٹ من اختفت والفطريات الخمائر -

الحيوى.
فى وضوحاً أكثر ذلك وكانٹ التخزين أثناءٹ اللاكتيكٹ حمضٹ بكتريا أعداد زادت -
أحتوى الذى المقلب اليوجورت تلاه على ABT-3ثم أحتوى الذى الحيوى المقلب اليورجورت
على فىٹاليورجورتٹالمقلبٹالمحتوى حمضٹاللاكتيك بكتريا أعداد أقل وكانت ABT-5 على

.YC-281 لليوجورت العادى البادىء
عيناتٹاليوجورت كل فى القولون وبكتريا B.cereus, Staph.aureus تظهرٹ لم -

حيوياً. أو عادياً سواء المقلب
:¿CG ¤EG ihÉª«µdG π«∏ëàdG QÉ°TCG

واليوجورت المقلب اليوجورت فى الكلى النيتروجين % للدهنٹو و% الكلية الجوامد % -
التخزينٹطفيفة. أثناء وكانتٹالزيادة حدٹما إلى متقاربة الحيوى المقلب

اليوجورت أن وجد العاديةٹوالحيوية المعاملتين كلا فى الذائب للنيتروجين تقديرٹ% عند -
يحتويان ABT-5 المحتوىٹعلىٹ الحيوى المقلب واليوجورتٹ YC-281 المحتوىٹعلى المقلب
اليوجورت مع مقارنة والمخزنة الطازجةٹ العينات فى الذائب النيتروجينٹ من أعلى نسبه على
بسيطةٹأثناء تزدادٹبدرجة الذائب فإنٹ%ٹللنيتروجين الـ ABT-3وعموماً على المحتوى الحيوى

. بدرجةٹبسيطة المنتج فى تحللٹبروتينى حدوث إلى مماٹيشير التخزين
عينات أن وجد والحيوى العادى المقلب اليوجورت عينات فى الحموضةٹ تقدير عند -
عينات يليها حموضة أكثر كانت ABT-3 علىالـــــــــــ المحتوى الحيوى المقلبٹ اليوجورتٹ
اليوجورت ذلكٹعينات بعد يأتى ثم ABT-5 الـــــــــــ على المحتوى الحيوى المقلب اليوجورت
للحموضة المئوية النسبة زادت مدةٹالتخزين YC-281وفىٹنهاية على الحيوىٹالمحتوى المقلب

. الطازجة العينات فى حدث الذى الترتيب بنفس الزيادة وكانت العينات كل فى
أسيتايل والداى الأسيتالدهيد من نسبة أعلى أسيتايلوجدٹأن والداى الأسيتالدهيد تقدير عند -
المحتوىٹعلى المقلبٹالحيوى يليهاٹاليوجورت ABT-5 المحتوىٹعلى المقلب اليوجورت فى كانت
نسبة زيادة أيضاً لوحظ .YC-281بادىءٹ على المحتوى اليوجورت ABT-3وكانٹأقلهمٹعينات



. التخزين مدة بزيادة تقل أسيتايلٹكانت الداى نسبة أن إلا التخزين مدة بزيادة الأسيتالدهيد
أعطى ABT-3ٹ على  الحيوى المقلب اليوجورت أن وجد الحسية الخواص تقديرٹ عند -ٹ
ABT-5 على المحتوىٹ الحيوى المقلب اليوجورت تلاه ثم الحسىٹ التحكيم فى درجات أعلىٹ
ABT-3 على المحتوى البادىء اختيار تم على YC-281وبذلك المحتوى المقلب اليوجورت ثم

. التالية التجارب لإجراء
:AiOÉÑdG øe áØ∏àfl Ö°ùæH iƒ«◊G Ö∏≤ŸG äQƒLƒ«dG ™«æ°üJ : ådÉãdG º°ù≤dG

بقرى لبن إلىٹ وأضيف ABT-3 بادىءٹ باستخدام الحيوى المقلب اليوجورت تصنيع تمٹ
٧أيام لمدة النهائى الناتج تخزين وتم %٢ ٥ر١, ,١ ٥ر, مختلفة وذلكٹبنسب دهن %٣ يحوى

. ١هم) حرارة(٥+ درجة على
: ≈∏j Éª«a èFÉàædG ºgCG ¢ü«î∏J øµÁh

البادىء من مختلفةٹ نسب على المحتوىٹ الحيوى المقلب اليوجورت عينات تحليل عند -
المقلب اليوجورت فى الكلىٹللبكتريا العد يزداد البادىء بزيادةٹنسبة أنه وجد بكتريولوجياً
الكلى العددٹ زادٹ كذلكٹ المضاف. %للبادىء بزيادة وضوحاً أكثر الزيادة هذه وكانت الحيوى

. التخزين مدة بزيادة للبكتريا
مختلفة نسب على المحتوى عيناتٹاليوجورت فى لمٹتظهر والفطريات بالنسبةٹللخمائر -

.ABT-3 الــــــــ بادىء من
المضاف ABT-3 ٹ الـــــــ بادىء نسبة بزيادة أعدادها زادت اللاكتيك حمضٹ بكتريا -

. التخزين مدة بزيادة النسبة هذه وزادت الحيوى المقلب لليوجورت
الـــــــــــــــ وبكتريا B.cereus, Staph. aureusمنٹ العينات إلىٹخلو النتائج -ٹأشارت

. Coliform
اليوجورتٹالمقلب عينات فى متقاربة الكلى والنيتروجين الكليةٹوالدهن للجوامد كانت% -
% فى طفيف اختلاف ABT-3إلاٹأنهٹوجد الـــــ بادىء من مختلفة نسب الحيوىٹالمحتويةٹعلىٹ

. التخزين مدة بزيادة زادت حيث الذائب للنيتروجين
الحيوى المقلبٹ اليوجورت عينات فى المضاف البادىءٹ نسبة بزيادة للحموضة % زادت -

للحموضة. % زادت التخزين مدة وبزيادة
نسب على المحتوى المقلبالحيوى اليوجورت فى أسيتايل والداى تقديرٹالأسيتالدهيد عند -

مدةٹالتخزينٹتزداد وطول البادىءٹالمضاف كمية بزيادة وجدٹأنه ABT-3فقد الــ من مختلفة
التخزين. مدة بزيادة أسيتايل الداى كمية تقل ذلك من العكس وعلى الأسيتالدهيد كمية

٠٫٥%بادىء على المحتوى الحيوى المقلب اليوجورت أن إلى الحسى التحكيم نتائج تشير -
التخزينٹ وخــلال طازجـــاً كان عنــدما وذلك التحكيـــم درجــــات أعلـى أعطـــى ABT-3

. أيام سبعة لمدة
بقرى لبن من حيوى مقلب يوجورت يمكنٹتصنيع بأنه القول يمكن ذلكٹأنه من ونستخلص
على للحصول ٥ر٠%ٹوذلك ABT-3ٹبنسبة ٹ الــــ إليهٹبادىءٹ دهنٹويضاف %٣ على يحتوى

. وجودةٹعالية ذوٹخواص منتج
: iƒ«◊G Ö∏≤ŸG äQƒLƒ«dGh Ö∏≤ŸG äQƒLƒ«dG ≈a ≈∏µdG ∫hÒà°ù«dƒµdG ôjó≤J :™HGôdG º°ù≤dG

الحيوى المقلب واليوجورت المقلب اليوجورت عينات فى الكلى الكوليستيرولٹ تقدير تم
اليوجورت بادىء التصنيع أثناء وأضيفٹ %٣ دهن علىٹنسب محتوى بقرى لبن من والمصنع

. %١, ٥ر٠% ABT-5,ABT-3بنسبة الــــــــــ أضيف ثم ٥ر٠% العادىٹYC-281بنسبة
٥١ر٥١ مابين الحيوى اليوجورتٹالمقلب فى فىٹالكوليستيرول النقص وتراوحتٹنسبة -

.YC-281باستخدامٹ المصنع المقلب اليوجورت عينات مقارنةٹمع إلى٥٣ر٥٧%
كمية إنقاص فى الحيوى البادىءٹ كمية زيادة عند فرق لايوجد أنه النتائج وأوضحت -

. المقلب اليوجورت فى كبيرة بدرجة الكوليستيرول
المقلب اليوجورت صناعة ABT-3فى بادىءٹالـــــــ يستخدم أن أنهٹيمكن القول وبذلكيمكن
النهائى الكوليستيرولٹفىٹالمنتج نسب من تقلل الحيوية البكتريا وجود أن ثبت الحيوىٹحيث
الكوليستيرولٹفى تخفيض التىٹتستدعى الحالاتٹالمرضية بعض تأثيراًٹمفيداًٹفى له يكون مما

. نتناولها التى الأغذية
™e áfQÉ≤e iOÉ©dG Ö∏≤ŸG äQƒLƒ«dG ≈a á«LƒdƒjôdG ¢UGƒÿG ¢†©H ôjó≤J : ¢ùeÉÿG º°ù≤dG

: iƒ«◊G Ö∏≤ŸG äQƒLƒ«dG
واليوجورت المقلبٹالعادى لليوجورت Shearٹ stressو الظاهرية تقديرٹاللزوجة عند
Shear rateٹ بزيادةٹالـ تقلٹفىٹالعينات ثم مرتفعةٹفىٹالبداية قيم أنهاٹتكونٹذات وجد الحيوى
�اهريةٹأقلٹمن لزوجة أعطى ABT-3 الــــ بادىء على المحتوى المقلب اليوجورت أن وجد وقد
أن إلى النتائج تشيرٹ كذلك .YC-281 اليوجورتٹ بادىءٹ على المحتوى المقلب اليوجورت
ٹالمنخفض Shear rate عندٹالـــــــ مرتفعة كانت Shear stressٹ والــــــــ اللزوجةٹالظاهرية
يختلفحسبٹالنسبةٹالمئوية هذاٹالتأثير Shear rate الـٹ بزيادة يحدثٹانخفاضٹمفاجىء ثم







. اللبن فى المركبات هذه إفراز فيها التىٹيستمر الزمنية الفترة لتحديد محاقنٹالضرع
منخفضة درجات فى المركباتٹ هذه بقايا علىٹ المحتوىٹ اللبنٹ حفظ تأثير دراسة تم أيضا

٣٠يوما. امتدت ولفترة البقايا هذه مثل استمرار (١2√Ω)على
المضاداتٹالحيوية بقايا للكشفٹعن المستخدم Delvotest-SP اختبار مقارنه تم وقد هذا
منهما كلا دقة لتقييم B.Subtilis Diffusion Assay البكتريولوجى والاختبار فىٹاللبن

والامبسلين. بقاياٹالبنسلين الكشفٹعن فى

è````FÉàædG
:ΩÉÿG Í∏dG ≈a ájƒ«◊G äOÉ°†ŸG ÉjÉ≤H óLGƒJ : ’hCG

الخام عيناتٹاللبن من ٣عينات(٧٫٥%) فى الحيوية المضادات لبقايا وجود الكشفعن ٭ٹتم
.Delvotest-SP باستخدام بالأسواق المباعة

الخام المزارع لبنٹ من فىٹ٧عينات(١٧٫٥%) الحيوية لبقاياٹالمضادات وجود الكشفٹعن تم ٭
.Delvotest-SPباستخدام

:¿ÉÑdC’G äÉéàæe ¢†©H ≈a ájƒ«◊G äGOÉ°†ŸG ÉjÉ≤H óLGƒJ :É«fÉK
اللبن عينات من واحدةٹ(٥%) عينهٹ فى الحيوية المضادات بقايا تواجد عن الكشف تم ٭
اليها المضاف الألبان فى البقايا هذه مثل وجود يكتشف لم ,بينما الاسواق فى المباع المبستر

.Delvotest-SP باستخدام أوالشيكولاتة الفواكة
:á«LÓY äÉYôL ÜÓ◊G ¢SƒeÉ÷G AÉ£YEÉH, ájƒ«◊G äGOÉ°†ŸG ¢†©H Öë°S äGÎa á°SGQO : ÉãdÉK
سليمة جاموسٹحلاب حيوانات ٣ منها كلا المضاداتٹالحيوية من مركبات ٣ حقن تم ٭ 
مدة وتحديد الحيوانات هذه لبن فى الحيوية تلكٹالمضادات تواجد اختبار وتم علاجية. بجرعات

:≈∏j Ée ≈∏Y èFÉàædG دلت وقد اللبن فى إفرازٹكلٹمركب
لوحظٹتواجد عليها المنصوص بالجرعة العضل فى المفعول طويل ١-بحقنٹالإموكسيسللين

. Delvotest-SPباستخدام يومان لمدة اللبن فى البقايا
لوحظٹ عليها المنصوص العضلٹبالجرعة فى الكولستين مع مستحضرٹالأمبسيلين  ٢-بحقن

.Delvotest-SPثلاثةٹأيامٹباستخدام لمدة اللبن فى البقايا تواجد
ومركب السيفالكسين مركب من مزيج على يحتوى للضرع محقن ٣-باستخدام
بالنسبة أيام أربعة لمدة اللبن فىٹ البقايا لوحظٹتواجدٹ المنصوصٹعليها بالجرعات الكاناميسين

لمٹيحقن. للربعٹالذى بالنسبة أيام حقنهٹ,وثلاثة تم الذى للربع

:ájƒ«◊G äGOÉ°†ŸG ÉjÉ≤H ≈∏YΩ√12 - IQGôM áLQO ≈a Í∏dG ßØM ÒKCÉJ :É©HGQ
ذكرهاٹبعد السالف بالمركبات حقنه الذىٹتم الحلاب الجاموس منٹلبن عينات تمٹاستخدام ٭

. ٢٤ساعةٹمنٹالحقن
كانت وقد يوميا فحصها مع لمدةٹ٣٠يوم  Ω√١2-حرارةٹ درجه فى هذهٹالعينات حفظ وقدٹتم

:¤ÉàdÉc èFÉàædG
بالنسبة عدا ماٹ الحفظ مدة نهاية حتى إيجابيا Delvotest-SP اختبار �هور استمرارٹ

سلبية. نتيجه (٣٠ يوم فى (الفحص عينة آخر أعطت حيث للأمبسلين
≈a Éª¡æe Óc ábO áaô©Ÿ ≈LƒdƒjÎµÑdG QÉÑàN’Gh Delvotest-SP QÉÑàNG áfQÉ≤e:É°ùeÉN

:ájƒ«◊G äOÉ°†ŸG ÉjÉ≤H øY ∞°ûµdG
تبدأٹمن كمية وجود على التعرف يستطيع Delvotest-SP اختبار ان èFÉàædG äô¡XCGوقد
مليلتر. لكل للأمبسلين بالنسبة و٠٫٠٠٦ميكروجرام للبنسلين بالنسبة دولية ٠٫٠٠٢وحدة
من٠٫٠٠٤وحدة تبدأ كمية وجود علىٹ التعرف يستطيع البكتريولوجىٹ الاختبار بينما
وجوده على التعرف الاختبار هذا فلمٹيستطيع للأمبسلين بالنسبة أما بالنسبةٹللبنسيلينٹ دولية

مليلتر. لكل ٠٫٠١ميكروجرام حتى

البقاياٹفى هذهٹ وجود لمنع إتباعها الواجب والتوصياتٹ مناقشةٹالاقتراحات تمت وقد هذا
ومنتجاته. اللبن



á``eó≤ŸG
على الغذاء دهن ومستوى نوع اهتماماًٹكبيراًٹبتأثير الأخيرة السنوات لقدٹشهدت
المشاكل من لكثير التعرض معدلات مرتبطاًٹبزيادة الغذاء دهن وأصبح الإنسان صحة
المرتفع الدم ضغط القلب, أمراض الشرايين, تصلب للسمنة, التعرض الصحيةٹمثل
وعى زيادة إلى الإنسان وصحة الغذاء دهن بين الواضحة هذهٹالعلاقة ...ٹوقدٹأدت إلخ
تعتبر والتى ذلكالجبن فى غذائياًٹبما الصحيةٹوالمتوازنة الأغذية على المستهلكوحرصه

خاص. بوجه المصرى المستهلك وجبات فى رئيسياً مكونا
فى الكوليسترول مستوى لأرتفاع المسببة الأساسية العوامل من اللبن دهن ويعتبر
الدهنية الأحماض من عالية وعلىٹنسبة ناحية الكوليسترولٹمن على لاحتوائه الدم

أخرى. ناحية من المشبعة
للمستهلك الصحية الأهداف تحقق التى الجبن لإنتاج أساسيان اتجاهان وهناك
الاتجاه يهدف بينما الدهن نسبةٹ فى المنخفضة الجبن إنتاج إلى الأول الاتجاهٹ ويهدفٹ
الأحماض المرتفعٹمن المحتوى ذات المشبعة غير بالدهون اللبن دهن استبدال إلى الثانى

. التشبع عدم عديدة الدهنية
عدم بسبب وذلك المستهلك إقبال الدهنٹمشكلةٹقلة المنخفضة الجبن يواجهٹإنتاج
ولذلك الدسم كامل معٹنظيره الدهن فى المنخفض وتركيبٹالجبن وقوام نكهة تماثل
تساعد التى التكنولوجية عنٹالأساليب حولٹالبحث البحثية الاتجاهات فقدٹتركزت
الأخذ مع الدسم الكامل جودةٹالجبن تضارع جودة منخفضٹالدهنٹذو جبن إنتاج على
دهن باستبدال الدهن المنخفض الجبنٹ تصنيع ويمكن . الإنتاج تكاليف الاعتبار فى
والتى الدهون بدائل الكثيرٹمن �هر وقد الماء ربط على تعمل التى المواد ببعض اللبن

Í÷G ≈∏Y äÉ°SGQO

شحاتة العزيزٹسيدٹأحمد عبد
الزراعــة -كليــة الاغذية علوم قسم

٢٠٠٥م عام دكتوراه
:±Gô```°TE’G

الباقىٹٹٹٹٹٹ عبد المعطى عطيةٹعبد أ.د/ مليجىٹفرحاتٹٹٹٹٹٹٹٹٹٹٹ محمد الدين /سعد أ.د ٹٹٹٹ  

نجاح بمدى الخاصة تضاربٹالنتائج مع الألبان منتجات من العديد صناعة تستخدمٹفى
. الإنتاج تكاليف من تزيد العواملٹالتى من المواد هذه استخدام ويعتبر استخدامها

الجيدة الو�يفية والخواص العالية الغذائية بالقيمة الشرش بروتيناتٹ تتميزٹ
الأسباب وأول الشرش بروتينات من الجبن محتوى بزيادة متزايد اهتمام �هر ولقد
كبديل البروتينات الجبنٹالناتجٹواستخدامٹهذه تصافى زيادة هو الاتجاه لهذا الرئيسية
تعتمد . الشرش بروتينات من الجبن محتوى لزيادة أساسيتان طريقتان وهناك للدهن
الذى الأمر تصنيعٹالجبن فى المستخدم للبن العالية الحرارية المعاملة على الأولى الطريقة
سلباً يؤثر الاتجاه وهذا كيزين الكابا مع وارتباطها الشرش بروتينات دنترة يؤدىٹإلى
فهى الثانية الطريقة الناتجٹأما خواصٹوجودةٹالجبن وعلى للبن التجبنية الخواص على
بالقدرٹالذى الجبن لصناعة المعد اللبن إلى المدنترة الشرش بروتينات إضافة على تعتمد
إلى تحتاج التى الأمور ومن الناتج الجبن وجودة الخثرة اللبنٹوقوة تجبن على لايؤثرٹسلباً
المناسبة تحديدٹالكمية للدهنٹهو كبديل الشرش استخدامٹبروتينات عند الضوء القاء
الخواص على المحافظة مع الشرش ببروتينات استبدالها يمكن المنزوعٹوالتى منٹالدهن

الناتج. الجبن وجودة وخواص للبن التجبنية
أهمية ذو جبن على الحصول فى المستهلك رغبة لتحقيق الثانى الاتجاه ويشمل
وقد التشبعٹ عدم عديدة الدهنيةٹ الأحماض من مرتفع بمحتوى جبن إنتاج صحية
عديدة الدهنية الأحماض من المرتفع المحتوى ذو اللبن المحاولاتٹلإنتاج أجريتٹبعض
معاملة مشبعة دهونٹغير على علائقٹتحتوى على اللبن حيوانات التشبعٹبتغذية عدم
وتمٹتصنيع كرشٹالحيوان فى المشبعة غير الدهنية تشبعٹالأحماض لمنع خاصة بطريقة
الناتج اللبن تزنخ ذلكٹكانٹمرتبطاًٹبسرعة إلاٹأن الألبان هذه من الجبن أصناف بعض
و�هور المشبعةٹللأكسدة غير الدهنية تعرضالأحماض الجبنٹلسرعة فى عيوب و�هور
معتدلة بأسعار إنتاجٹاللبن إلى الألبانٹيهدفون منتجى لأن ونظراً غيرٹالمرغوبة الطعوم
والألبان الأغذية بتكنولوچيا المهتمين إلى تركيبدهنٹاللبن تحوير ترك يفضلون فإنهم

المنتجات. وعندٹتصنيع اللبن إنتاج بعد ما مرحلة فى يتمٹذلك وأن
كمصدر النباتية بالزيوت اللبن دهن لاستبدال عديدة محاولات أجريت ولقد
التى المشاكل بعض الاتجاه هذا واجه ولقد التشبع عدم عديدة الدهنية للأحماض
�هورٹعيوب , لصنفالجبن النكهةٹالمميزة تطور ,ٹتأخر الزيتى الطعم �هور تمثلتفى
طعوم و�هور النباتيةٹللأكسدة الزيوت تعرض بجانبسرعة والتركيبٹهذا القوام فى



غير الدهون من محتواه فى جبنٹمرتفع لإنتاج كانٹمنٹالضرورى ولقد مرغوبة غير
النباتية نكهةٹالزيوت بتحسين أنٹيتركزٹالاهتمام النباتية الزيوت المشبعةٹباستخدام
أجل من أخرى ناحيةٹ منٹ الأكسدة ضد ثباتها درجة وتحسين ناحيةٹ من المستخدمةٹ
التخزين خلال الأكسدة ضد ثبات ودرجة مناسبة حسية جودة ذو منتج الحصولٹعلى

الآخر. الجانب على
وجاءت إليهما الإشارة الاتجاهينٹالسابق تحقيق بهدف الدراسة هذه أجريت ولقد

يلى: كما جزئين الدراسةٹفى
من طرىٹ( جبن إنتاج للدهنٹفى كبديل الشرش استخدامٹبروتينات : ∫hC’G Aõ÷G

: الدهن نسبة فى منخفض الدمياطى) نوع
الدمياطى)ٹمنخفض نوع من ) طرى جبن لإنتاج أجريتٹالمحاولات الجزء هذا فى
وكانت للدهن كبديل الشرش بروتينات باستخدام عالية جيدة جودة وذو الدهن

: التالى علىٹالنحو الجزء هذا الدراسةٹفى
اللبن استبدالٹدهن حدود معرفة بهدف البداية فى الأولية المحاولات أجريت أٹ-
نسبة تعديل تم ولقد , للبن التجبنية الخواص على التأثير دون الشرش ببروتينات
من ٧٥,ٹ١٠٠% ,٥٠ ,٢٥ استبدال ثمٹتم ١٫٨,ٹ٠٫٩% إلى البقرى اللبن فى الدهن
الخثرة وقدرة التجبن زمن تقدير وتم , الشرش ببروتنيات الحالتين فى المنزوع الدهن
إلى التوصل وقدٹتم دهن) %٣٫٦) البقرىٹكاملٹالدسم باللبن مقارنة الشرش طرد على

: á«JB’G èFÉàædG ºgCG
منٹالدهن %٥٠ حتى شرش ببروتينات المنزوع اللبن يؤدىٹاستبدالٹدهن لم - ١
الدهن فى المنخفض للبن التجبن زمن على سلبية معنوية تأثيرات أىٹ إلى المنزوع

شرش. بروتينات إليه والمضاف
زمن زيادة إلى ببروتيناتشرش المنزوع الدهن ٥٠%ٹمن من أكثر استبدال -ٹأدى ٢

معنوية. زيادة التجبن
خفض إلى الشرش ببروتينات المنزوع الدهن من منٹ٥٠% أكثر -ٹأدىٹاستبدال ٣
استبدال تم الشرشعندما طرد على الخثرة قدرة الشرشٹولمٹتتأثر علىٹطرد الخثرة قدرة

المنزوع. منٹالدهن %٥٠ يزيدٹعن لا بمستوى شرش ببروتينات المنزوع الدهن
فى المنزوع الدهن من %٥٠ باستبدال á`«°UƒàdG يمكن السابقة النتائج على وبناء
على أثرٹسلبىٹمعنوى دونٹحدوث شرش دهنٹببروتينات ٨ر١%ٹدهن,ٹ٩ر٠% اللبن

الشرش. طرد على الخثرة وقدرة التجبن زمن من كل
الجبنٹالطرى تصنيع فى دهن ٩ر٠% دهن, ٨ر١% البقرى اللبن استخدام تم - ب
وتم المنزوع الدهن من محلٹ٥٠% إضافةٹبروتيناتٹالشرشٹلتحل مع الدهن, المنخفض
خواصٹجيدة ذو دمياطى خاصبجبن شرشقديم الناتجٹفىشرشحديثأو تخزينٹالجبن
(٦ر٣%ٹدهن). كاملٹالدسم بقرى المصنعٹمنٹلبن ذلك مع الناتج مقارنةٹخواصٹالجبن تم وقد

:≈∏j Éªc èFÉàædG ºgCG âfÉch
خفض كان كاملٹالدسمٹوقد منٹلبن المصنع حالةٹالجبن فى محصول أعلى كان - ١

دهن. استخدامٹلبنٹ٩ر٠% فىٹحالة خاصة المحصول بخفض اللبنٹمرتبطا الدهنٹفى نسبة
الجبن. تصافى شرشٹإلىٹتحسين ببروتينات المنزوع منٹالدهن %٥٠ استبدال أدى - ٢

إضافة بدون الدهن منخفض لبن من المصنع الجبن فى الرطوبة محتوىٹ كانٹ - ٣
ارتفع وقد كاملٹالدسم لبن من للجبنٹالمصنع محتوىٹالرطوبة من أقل بروتيناتشرش
المنزوع الدهن من استبدالٹ٥٠% الرطوبةٹوذلكعند من المنخفضةٹالدهن الجبن محتوى

. شرش ببروتينات
استخدام تم والذى لبنٹمنخفضٹالدهن من المصنع الجبن فى الدهن محتوى -ٹكان ٤
المصنع الجبن فى الدهن محتوى من نسبياً أقل للدهن كبديل فيه الشرش بروتينات
الجبن فى الدهن محتوى كماٹكان الشرش, بروتينات بدونٹ الدهن منخفض لبن من
المصنع بالجبن ذلكٹالخاص من أقل شرش بروتينات إضافة بدون معٹأو الدهن المنخفض

لبنٹكاملٹالدسم. من
بعضٹالاختلافات هناك كان وقد التخزين خلال منٹالملح الجبن ازدادٹمحتوى - ٥

الرطوبة. من محتواها اختلافهاٹفى إلى أساساً تعزى والتى المختلفة المعاملات بين
بروتينات بدون منخفضٹالدهن منٹلبن المصنع الجبن فى الحموضة تطور كان - ٦
بروتيناتشرش إضافة مع نسبةٹالدهن لبنٹمنخفضفى المصنعٹمن ذلك من أقل شرش
فى طفيفةٹ زيادة إلىٹ الشرشٹ ببروتينات المنزوع الدهن من %٥٠ استبدال أدى وقد

التخزين. خلال الحموضة تطور معدل
بدون الدهن منخفض لبنٹ من المصنع الجبنٹ فى البروتين تحلل معدل كان - ٧
الدسمٹوقدٹأدىٹاستبدال كامل لبن من المقارنةٹالمصنع جبن من بروتيناتٹشرشٹأقل

. البروتين تحلل معدل زيادة إلى الشرش ببروتينات الدهنٹالمنزوع من %٥٠
وكان جميعٹالمعاملات خلالٹالتخزينٹفى الطيارة الدهنية الأحماض تركيز زاد ٨ٹ-



الدسم كامل لبن من المصنع المقارنة الطيارةٹفىٹجبن الدهنية تركيزٹللأحماض أعلى
المنخفضفى ثمٹالجبن بروتيناتشرش إليه والمضاف الدهن المنخفضفى بالجبن متبوعاً

شرش. بروتينات إضافة بدون الدهن
المركبات تكوين معدل زيادةٹ إلى القديم الشرشٹ فى الجبن تخزين أدى - ٩
له يكن لم ولكن الطيارة الدهنية تكوينٹالأحماض معدل وزيادة الذائبة النيتروجينية

الكيماوى. التركيب على يذكر أثر
استبدالٹ٥٠% تم عندما خواصٹجيدة ذو منخفضٹالدهن جبن إنتاج أمكن ١٠ٹ-
وقد للدهن ٨ر١% لبن من المصنع الجبن فى خاصة الشرش ببروتينات المنزوع الدهن من

القوامٹوالتركيب. وخواص النكهة تحسين إلى القديم الشرش فى الجبن تخليل أدى
الدهنيةٹغيرٹٹٹ الأحماض من مرتفع محتوى ذو طرى إنتاجٹجبن يشمل : ≈fÉãdG Aõ÷G
الأكسدة. ضد والثباتٹالجيد المحسنة النكهة ذات النباتية الزيوت باستخدام المشبعة
الأحماض من مرتفع محتوى وذو مقبولة جودة ذو جبنطرى لإنتاج أجريتٹمحاولة
شمل وقد السمن رائحة على المحتوية النباتية الزيوت باستخدام غيرٹالمشبعة الدهنية

الجزءٹقسمين: هذا فى العمل
:Í÷G ™«æ°üJ ≈a É¡eGóîà°S’ Ió°ùcC’G ó°V á«JÉÑædG äƒjõdG äÉÑKh á¡µf Ú°ù– : ∫hC’G º°ù≤dG
رائحة لتكوينٹ %٣ بنسبة الزبادى مع النباتية الزيوت غليان تم القسمٹ هذا فى
والتى الأكسدةٹالطبيعية مضادات ببعض النباتية الزيوت معاملة تم ثم البلدى السمن
بنسبة والبيتاكاروتينٹ التوكوفيرول البركة, حبة وزيت الحبهان زيت على اشتملت
TBHQ معٹالمقارنةٹبـ علىٹالترتيب المليون فى جزء ٢٠٠ , ١٠٠ , ٢٥٠ ٢٥٠ٹ,
يوماً ٢١ لمدة هم ٢ ٦٠ٹ+ حرارة درجة الزيوتعلى معٹتخزين صناعى كمضادٹأكسدة
مضادات فعل لمدى كدلائل اليودى والرقم TBA قيم البيروكسيد, تقديرٹرقم وتم

الأكسـدة. الزيوتٹضد حماية فى المختبرة الأكســــدة
:≈∏j Éªc º°ù≤dG Gò¡d èFÉàædG ºgCG âfÉch

السمنٹفى رائحة تكوين إلى %٣ بنسبة الزبادى مع النباتية الزيوت غليان -ٹأدى ١
الشمس/ عباد زيت خليط معاملة عند واضحاً هذهٹالمعاملة أثر الزيوتٹوقدٹكان هذه
بمفرده. الشمس زيتٹعباد بالمقارنةٹبمعاملة وذلك ١ : ٢ :ٹ١, بنسبةٹ١ النخيل زيت
درجة على التخزين خلال المعاملات جميع فى TBA , البيروكسيد رقم زاد - ٢
مضافٹإليها الزيوتٹالغير حالة فى وضوحا أكثر الزيادة كانٹمعدل وقد ٢ٹهم + ٦٠

الصناعى الأكسدة مضاد استخدام حالة فىٹ يمكن ما أقل وكانت أكسدة مضاداتٹ
الزيوت حماية فى المستعملة المواد أثر ترتيب ويمكن البركة زيتحبة تليها  TBHQ

الأكسدة. من النباتية
البيتاكاروتين. < التوكوفيرول < زيتٹالحبهان < البركة حبة زيت < TBHQ
نظيره من أعلى الشمس عباد فىٹزيت  TBAالبيروكسيد,ٹ رقم مستوى كان - ٣
زيت الشمس, عبادٹ خليطٹ ثم ١ : ٢ النخيل وزيت الشمس عبادٹ زيتٹ خليط فى

التشبع. عدم بدرجة مرتبطا كان أى ١ : ١ النخيل
أكثر الانخفاض وكانٹهذا التخزين خلالٹ اليودى الرقم فى انخفاض -ٹحدث ٤
حالة فى يمكن ما وأقل الأكسدةٹ مضادات على المحتوية غير الزيوت فىٹ وضوحـا
التوكوفيرول , الحبهان زيتٹ البركة, حبــةٹ زيتٹ ثم TBHQ بــــٹ المعاملة الزيوت

. والبيتاكاروتين
الحبهان البركةٹوزيت حبة زيت باستخدام á«°UƒàdG يمكن فإنه ماٹسبق على وبناء
فىٹصناعة واستخدامها ضدٹالأكسدة المحسنة النكهة ذات النباتية الزيوت لزيادةٹثبات

التشبع. عدم عديدة الدهنية فىٹالأحماض الجبنٹالمرتفع
hPh á©Ñ°ûŸG ÒZ á«ægódG ¢VÉªMC’G øe ™ØJôe iƒàfi hP iôW ÍL êÉàfEG : ≈fÉãdG º°ù≤dG

. Ió«÷G Ió°ùcC’G ó°V äÉÑK áLQOh áæ°ùfi á¡µf
أوعدم إضافة مع أو١:١ النخيلٹ١:٢ وزيت عبادٹالشمس زيت من خليط إضافة تم
إلى المليونٹوذلك فى ٢٥٠جزء بنسبة الزيوت إلى أوالحبهان البركة حبة زيت إضافة
نوع من ) الطرى الجبن تصنيع معٹالتجنيسٹوتم الدهنٹ٣٫٦% نسبة لتكون الفرز اللبن

القديم. الشرش أو الحديث الشرش فى الناتج الجبن وتخزين الدمياطى)
: ≈∏j Éªc Aõ÷G Gòg èFÉàf ºgCG âfÉch

للجبن الكيماوى التركيب على النباتية بالزيوت اللبن دهن استبدال يؤثر لم - ١
. الدهن الحموضة, الملح, , الرطوبة محتوى حيث من الناتج

البروتينٹ. تحلل معدل على النباتية بالزيوت اللبن دهن استبدال يؤثر لم - ٢
الدهنية إلىٹخفضمستوىٹالأحماض النباتية اللبنٹبالزيوت دهن استبدال أدى - ٣

. الجبنٹالناتج فى الطيارة
فىٹالجبنٹالناتجٹمن اليودى انخفضٹالرقم TBAٹكما رقمٹالبيروكسيد, ازداد - ٤
إليهاٹزيت المضاف الزيوت حالة فى وضوحاً أقل الزيادة هذه وكانت المعاملات جميع





عينة ١٠٠ جمع تم حيث الأطفال أغذية فى الأفلاتوكسين سموم تواجد وكذلك الاسبرجيلس
ماركت والسوبر الصيدليات من جمعت ( مستوردة و٣٠عينة المحلى الانتاج من (٧٠عينة

حالتهاٹالصحية. وذلكٹلتقرير بمحافظةٹالشرقية

è`````FÉàædG
:áØ∏àîŸG äÉæ«©dG ≈a äÉjô£ØdG OóY ójó–-1

حيث التوالى على %١٩, %٥٣ بنسب والمستوردة المحلية فىٹالعينات الفطريات تواجدت
المحليـــة العينات مـــــن ٣/جم ٥٫٤*١٠ إلــــى ٢ ٦*١٠ مـــن يتراوح للعفـــن الكلى العـــدد كــان
٣/جم,ٹ ٠٫٣٢*١٠+ ٣ بمتوسط٢٫٣٨*١٠ المستوردة العينات من ٤*١٠ٹ٢/جم إلى ٣٠ و

. التوالى على ٢/جم +ٹ٠٫٥١*١٠ ٢ ٢٫١*١٠
äÉæ«©dG øe øØ©dG ¢SÉæLCG ∞«æ°üJh ∫õY -2
: á«JB’G øØ©dG ¢SÉæLCG ∫õY øY èFÉàædG äôØ°SCG

فيوزيريم , كلادوسبوريم , ريزوبس , جيوتريكم وميوكر, اسبرجيلس, بنسليم,ٹ
متفاوتة. والمستوردةٹبنسب المحلية العينات من كل من سنيسيفالاسترم

من الآتية الاصناف على التعرف تم Asperigillus spp الاسبرجيلس جنس بينٹ من
المحليةٹوالمستوردة. العينات فى كانديدسٹ,ٹأوريزىٹ,ٹتيريس , فلافس نيجرٹ, الأسبرجيلس

:¢ùaÓa ¢ù∏«LÈ°S’G øØY óLGƒJ áÑ°ùf ójó– -3
سموم افراز على قدرتها من للتحقق فلافس الاسبرجيلس عفن منٹ عترة ٤٣ اختبارٹ تم
من أنواع ثلاثة إفراز على قادرة كانت منها عترة (%٢٠٫٩ أن٩( فتبين الأفلاتوكسين
/ ٠٫١١ٹميكروجرام ,٠٫١٨-٠٫٧٨ بنسب٠٫١٧ٹ-٠٫١٨ٹ, ج٢ الأفلاتوكسينٹب٢,ج١,
٠٫١٥ , ٠٫٣٥- ٠٫٠٧ , ٠٫١٩ و٠٫١٧- منٹالعيناتٹالمحلية عينات سبع فى التوالى لترٹعلى

العيناتٹالمستوردة. من عينتين فى علىٹالتوالى لتر / ميكروجرام
: äÉæ«©dG ≈a 1ê , 1Ü , 1Ω Ú°ùcƒJÓa C’G óLGƒJ áÑ°ùf ójó– -4

بطريقة وذلك المختبرة العينات فى ج١ , ب١ , م١ الأفلاتوكسين بقايا عن الكشف امكن
فقط العينات من (%٧)٧ فى م١ الأفلاتوكسين تواجد حيث الرقيقة الطبقةٹ كروماتوجراف
ب١ الأفلاتوكسين منها (%٢٠ )٢٠ و ج١ الأفلاتوكسين على ١٦%)ٹمنهاٹاحتوت )١٦ و
عزلت ب١ الأفلاتوكسين على احتوت الحبوب عينات من (%١٧) و١٧ٹ اللبن من عزلت
+ ١٫٨٨ و ٠٫٤٥ +٥٫٥ والمستوردة المحلية العينات فى م١ الأفلاتوكسين بقايا متوسط وكان

á````eó≤ŸG
بشكل الأخيرةٹ الآونه في انتشارها ازدادٹ التى الألبان منتجات أحد الأطفال ألبان تعتبر
فى أوكليا جزئيا الألبان هذه على الأطفال إرضاع, فى اعتمادٹالأمهات بسبب وذلك واضح
على المحتوية الأطفال أغذية على منٹالأمهات تعتمدٹالكثير كما الإرضاع منٹ الأولى الشهور

الفطام. سن حتى الرابع الشهر من إبتداء بانواعها والفواكة إضافاتٹالحبوب
اللبنية الأغذية لهذه الميكولوجى الفحص أهمية تزايد فقد المطرد لهذاٹالاستهلاك ونتيجة
توافق مدىٹ ومعرفةٹ واعدادها للأمراض المسببة الميكروبات بعض تواجد مدىٹ على للوقوف

. بهما المسموح والمصرية الدولية الفحصٹوالمواصفات نتائج
منتأثيرات لها لما الأطفال للإنسانوخاصة الملوثاتبالنسبة منٹأخطر الفطرية السموم تعتبر
من الأفلاتوكسينات مجموعة وتعد الكبد وخاصة الداخلية بالأعضاء ضارة وأخرى سرطانية
تحت الغذائيةٹ المواد على ينمو الذى الاسبرجيلس بواسطةٹعفن تفرز التى السموم هذه أخطر

. ورطوبة منٹحرارة ملائمة �روف
بما الغذائية المواد مختلف على النمو على قدرته فى الاسبرجيلس عفن خطورة وتكمن
مما الغذائية المواد كلٹأنواع وغيرهاٹعلى الاسبرجيلسنيجر فطريات فتتواجد انزيمات من يفرزه
فلافس للانسانٹمثلٹالاسبرجيلس أمراضا يسبب ما أنواعٹالاسبرجيلس ومن تحللها إلى يؤدى
بطريقة تؤثر التى الأمراض من إلىٹمجموعة تؤدى وغيرهاٹمنٹالأنواعٹالتى والاسبرجيلسنيجر

الأطفال. وصحة الاقتصاد من كل مباشرةٹعلى
عفن وخاصةٹ الفطريات تواجد مدى على للتعرفٹ الدراسة هذه أجريت فقد لذلكٹ

∫ÉØWC’G ájòZCG ≈∏Y á«Lƒdƒµ«e äÉ°SGQO
ájô£ØdG Ωƒª°ùdG ≈∏Y õ«cÎdG ™e

البربرى مصطفى ميرفت
البيطرى الطب -ٹكلية الأغذيةٹ مراقبة قسم

٢٠٠٥م عام دكتوراه
:±Gô```°TC’G
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عطية هاشم رشا
الزراعة ٹ-ٹكلية البساتين قسم
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ابراهيمٹخليلٹٹٹ العزيز عبد أ.د /محمود ٹ ٹٹٹٹ

برديسىٹأحمد الله /عبد أ.د السواحٹٹٹٹٹٹٹٹٹٹ حسن /محسن أ.د ٹ ٹ
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كلية - عيشٹالغراب ابحاث فىٹمعمل ٢٠٠٥ - منٹ٢٠٠٢ الفترة خلال العمل أجرىٹهذا

. الزقازيق جامعة - الزراعه
المحارى. الغراب إنتاجيةٹعيش على العضوية والبيئات التخمر فترة hC’G¤: تأثير áHôéàdG -1
تخمر) بدون , ساعة ١٢ ٢٤ٹ, , التخمر(٣٦ فترات لدراسةٹتأثير التجربة هذه تهدف
. المحارى علىٹإنتاجيةٹعيشٹالغراب البلدى) الفول وقش القمح- -ٹقش الأرز (قش للبيئاتٹالعضوية

: ¤ÉàdÉc É¡«∏Y π°üëàŸG èFÉàædG ºgCG âfÉch
: ôªîàdG IÎa ÒKCÉJ -CG

المحصول , المبكر المحصول من لكل ٣٦ٹساعةٹأعلىٹالقيم لمدة العضوية البيئات أعطىٹتخمر
المحصول نسبة , الكلى المحصول المبكرٹالى المحصول نسبة , البيولوجية(%) الكفاءة , الكلى
٢٤ٹساعة أو ساعة ٣٦ لمدة العضوية البيئات تخمر أعطى بينما , الرطبة البيئة وزن إلى الكلى
ومحتوى , الساق وزن متوسط للكيسٹ, الثمرية الأجسام عدد متوسط لكلٹمن القيم أعلى

. وبعدٹالحصاد بالفطر تلقيحها بعد الكلية الكربوهيدرات البيئاتٹمن
: ájƒ°†©dG áÄ«ÑdG ÒKCÉJ -Ü

الكفاءة , الكلى المحصول , المبكر المحصول منٹ لكل القيم أعلى الأرز قش بيئة سجلتٹ
الكلى المحصول لوزن المئوية النسبة الكلى, المحصول المبكرٹإلى المحصول نسبة , (%) البيولوجية
الثمريةٹمن الأجسام ومحتوى , للكيس الثمرية عددٹالأجسام متوسط الرطبة, البيئة وزن إلى
والكربوهيدرات الفوسفور من البيئة ومحتوى , الساق وزن متوسط , الكلية الكربوهيدرات
النسبة لكلٹمن القيم البلدىٹأعلى قشٹالفول سجلتٹبيئة بينما بالفطرٹ, بعدٹتلقيحها الكلية
للنيتروجين المئوية النسبة وكذلك , بالفطر تلقيحها بعد البيئة فى والبروتين المئويةٹللنيتروجين

. الجمع الانتهاءٹمن بعد البيئة فى الكلية والكربوهيدرات والبروتين

: ájƒ°†©dG áÄ«ÑdGh ôªîàdG IÎa ÚH πYÉØàdG ÒKCÉJ -ê
الكلى, المحصول , المبكر المحصول من لكل القيم أعلى ساعة ٣٦ الأرزٹلمدة قش تخمر أعطى
إلى الكلى المحصول نسبة الكلى المحصول المبكرٹالى المحصول نسبة (%)ٹ, البيولوجية الكفاءة
الى التخمر عدم ١٢ساعهٹأو , ٢٤ , ٣٦ لمدة الأرز أدىٹتخمرٹقش بينما الرطبة, البيئة وزن
ومحتوى الساق وزن متوسط الثمرىٹ, الجسم وزن متوسط من لكل القيم أعلى الحصولٹعلى
بعد الكلية الكربوهيدرات من البيئة محتوى الكلية, الكربوهيدرات من الثمرية الأجسام
ساعه ١٢ أو , ٢٤ ,٣٦ لمدة البلدى الفول قش تخمر أعطى . الحصاد بالفطرٹوبعد تلقيحها
الجسم وزن القبعةٹإلى متوسطٹوزن , القبعة وزن متوسط من القيمٹلكل التخمرٹأعلى عدم أو

. والبروتين النيتروجين من الثمرية الأجسام ومحتوى الثمرى.
عيش إنتاجية على العضوية إلىٹالبيئة الإضافة ومستويات أنواع تأثير :á«fÉãdG áHôéàdG -2

الغرابٹالمحارى
, ٠٫٠) بنسبة ( القمح نخالة , الأرز (سرس الإضافة نوع تأثير دراسة التجربة هذه تهدف

. المحارى الغراب عيش إنتاجية الأرزٹعلى قش لبيئة (%١٠ أو ٧٫٥ , ٥٫٠ , ٢٫٥
: ¤ÉàdÉc É¡«∏Y π°üëàŸG èFÉàædG ºgCG âfÉch

áaÉ°VE’G ´ƒf ÒKCÉJ -CG
, الكلى المحصول , المبكر كلٹمنٹالمحصول زيادة إلى الأرز قش لبيئةٹ القمح نخالة إضافة أدى
,متوسطوزن الرطبة البيئة إلىٹوزن الكلى المحصول المئويةٹلوزن ,النسبة البيولوجية(%) الكفاءة
والكربوهيدرات منٹالبوتاسيوم البيئة للكيس,ٹمحتوى الأجسامٹالثمرية متوسطٹعدد , الساق

. معٹسرسٹالأرز بالمقارنة بالفطر تلقيحها بعد الكلية
áaÉ°VE’G iƒà°ùe ÒKCÉJ -Ü

,ٹنسبة البيولوجية المئويةٹللكفاءة ,النسبة الكلى المحصول , المبكر المحصول من كل أزداد
وزن متوسط , الرطبة وزنٹالبيئة الكلىٹإلى المحصول نسبة الكلىٹ, المحصول إلى المحصولٹالمبكر
متوسط الأجسامٹالثمرية وزن متوسط والقبعة, الساق من كل وزن متوسط , الجسمٹالثمرى
والفوسفور النيتروجينٹ من الثمرية الأجسام ومحتوى ,ٹ الساق طولٹ متوسط , القبعة قطر

. الكلية والكربوهيدرات والبروتين
: ¬aÉ°V’G iƒà°ùeh ´ƒf øe πc ÚH πYÉØàdG ÒKCÉJ -ê

لكلٹمن القيم اعلى الأرز قش بيئة الىٹ %١٠ ٧٫٥ٹأو بنسبة القمح نخالة إضافة سجلت
المحصول إلى المحصولٹالمبكر نسبة , (%) البيولوجية الكفاءة , الكلى المحصول , المبكر المحصول
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و٨٫٦% الأول الموسم فى %٢٦٫٥ بنسبة المحصول زيادة إلى أدت البلدى السماد ١-إضافة

. بالتنقيط الري تحتٹنظام الموسمٹالثانى فى
زيادة إلى أدت ١٨٠كجمN/فدان ١٠٠إلى من النتروجينى السماد إضافة معدل ٢-زيادة

الصيفى. البرتقال محصول
محصــول زيادة إلـــى كجمK/فـــدان ٨٠, ٦٠ بمعــــدل البوتاســــى التسميـــد ٣-أدى

الصيفى. البرتقال
الرى نظام تحت نظيره بالتنقيط الرىٹ نظام تحت الصيفى البرتقال محصولٹ فاق -٤

٢٠٠١ٹ,٢٠٠٢. فىٹالموسمين السطحى
+ N١٨٠كجم بالمعاملة صيفى برتقال أعلىٹمحصول علــــــىٹ الحصــــــول أمكـــــــــن -٥

البلدى. تحتٹإضافةٹالسماد كجم/فدان ٨٠
محتوى زيادة إلى الكيماوى النتروجينى والسماد البلدى السماد من كل إضافة ٦-أدى
كلٹمنٹالموسمين فى معنوى غير تأثيرا البوتاسى التسميد أ�هر بينما الأوراقٹمنٹالنتروجينى

منٹنظامىٹالرىٹالغمرٹوالتنقيط. كل تحت
كلٹمن فى البوتاسيوم محتوىٹالأوراقٹمن نقص البلدىٹإلى بالسماد التسميد أدى - ٧

والتنقيط. الغمر الرى نظامى الموسمينٹوتحت
الثمار حجـــم مثل للثمارٹ الطبيعية الخـــواصٹ جميع زيادة يسبب العضوى التسميد - ٨
الخـــــواص فــــى النقص أوٹ التأثير عدم يظهر بينما القشرة. وسمكٹ الثمار وقطر ووزنــا

للثمار. الكيمــــاوية
فدان /Nٹ كجم ١٨٠ ١٤٠ٹو ١٠٠إلى من النتروجينى معدلٹالتسميد يؤدىٹزيادة - ٩

البرتقالٹالصيفى. لثمار والكيماوية الطبيعية الخواص من نقصكل إلى
الطبيعية الخواص تحسين إلى K/فدان كجم ٹ ٦٠ٹ بمعدل البوتاسى التسميد أدى - ١٠

والتنقيط. الغمر الرى تحتٹنظامى تحتٹالدراسة والكيماوية
المتحصل من أكبر السطحى بالرى عليها المتحصل الأوراق كانت العموم علىٹوجه - ١١

بالتنقيط. بالرى عليها
إضافة N/فدانٹتحت كجم ١٤٠ هى نوعينٹالبرتقال فى تأثيراً المعاملةٹالأكثر كانت ١٢ٹ-

البلدى. السماد

á``eó≤ŸG
الشرقية محافظة - حماد أبو مركز - الملاك منطقة فى - البنا بمزرعة حقليتان أقيمتتجربتان
ثلاث النتروچينىٹ التسميد تأثير لدراسة ٢٠٠٢/٢٠٠١ , ٢٠٠١/٢٠٠٠ موسم خلالٹ
والتسميد Nأمونيومٹ٣٣%ٹ نترات صورة على N/فدان كجم ١٨٠ ١٠٠,ٹ١٤٠ٹ, معدلات
٥ر٤٨% بوتاسوم سلفات صورة /ٹفدانٹعلى K٨٠ٹكجمٹ ٦٠ٹ, , ثلاثٹمعدلات٤٠ البوتاسى
بلدى/ ٢٠٠٠ٹكجمٹسماد بمعدل البلدى السماد وإضافة وجود عدم فى  K %٤٠ أو K2O
بوتاسى سماد ٣ * نتروجينى سماد ٣ * بلدى سماد ٢ معاملة ١٨ المعاملات فدان.ٹوكانت
على منزرعة سنوات ١٠ عمر الصيفى البرتقال ونوعية إنتاج على وذلك مكررات ٣ مكررة
جميع تنقيط. ورى غمر رى رى نظامى تحت ١٥٠ٹشجره/فدان). ٥*٥مٹ(حوالى مسافات
- المنجنيز - الحديد الصغرى بالعناصر رشها وتم P2O5/فدان ٣٠كجم المعاملاتأضيفإليها
الرشٹبمعدل .Mn-EDTAوكان Fe-EDTA. Zn-EDTAٹ. مخلبية صورة الزنكٹعلى
الحديد تركيز وكان الموسمين -ٹسبتمبرٹفى -ٹيونيه فتراتٹمارس ثلاث فى فدان ٤٠٠ٹلتر/
تحليل وتم ملليجرام/لتر. والزنكٹ١٠٠ ملليجرام/لتر والمنجنيزٹ٢٠٠ ٣٠٠ٹملليجرام/لتر
نهرٹالنيل. مصدرها كان الرى ومياه العضوى السماد تمٹتحليل وكذلك وطبيعيا كيماويا التربة
لتقدير الموسمين فى وديسمبر سبتمبر شهر خلال الناضجة الأوراق من عيناتٹورقيه أخذ تم
دون المحصول جمع وعند N,P,K ,CU, Zn ,Fe, Mn والكبرى الصغرى العناصر بعض
أخذت الثانى الموسم وفى للفدان. علىٹحدةٹوحسبت شجرة لكل المحصول ووزن الثمار عدد
وزن - الثمرة وزن الثمرة- وزن مثلٹ الطبيعيةٹ الخواص بعض لتقدير الثمار من ممثلة عينات

العصير. ووزن العصير حجم - القشرة سمك - اللب-قطرالثمرة
الكلية %TSSوالحموضة المئوية النسبة مثل الثمار لعصير الكيماوية الخواص كذلكٹبعض

الثمار. نوعية لتحديد وذلك «c «فيتامين الاسكوربيك وحمض

í````dGƒŸG ó«ª°ùJ ≈```∏Y äÉ````°SGQO

أحمد سيد محمود الفتاح عبد ابراهيم
الزراعةٹ كلية - الأراضى علوم قسم

٢٠٠٦م عام ماچستير
:±Gô```°TE’G

الشربينى أحمد عفت أحمد / أ.د
محمودٹمحمدٹدحدوح أ.د/صلاح ٹ سعيدٹمتولىٹٹٹٹٹٹٹٹٹٹٹ أ.د/أحمد ٹ ٹ







è````FÉàædG
عمر من وكلا الرضاعة نوع واضحٹبين معنوى اختلاف أوضحتٹالدراسةٹعدمٹوجود ١ٹ-
الرضاعة نوع بين معنويا اختلافا يوجد بينما بالريف, الأم تعليم وكذلكٹمستوى الأم الأمٹوعمل

الأمٹبالحضر. تعليم ومستوى
تأثير اختلف وكذلك للمنطقة طبقاٹ الرضاعة نوع على الأسرةٹ دخل تأثير اختلف - ٢
لكل احصائى اختلافٹ وجد حيث للمنطقة, طبقا الرضاعة نوع على الزوجين بين القرابة
هذا يلاحظ لم بينما بالريفٹ الرضاعة نوع على الزوجين بين القرابة وصلة الأسرة دخلٹ من

الحضر. الاختلافٹفى
قبلٹرضاعة الأيدى غسيل فى والريف الحضر أمهات بين إحصائى اختلاف لاٹيوجد ٣ٹ-
رضاعة قبل الصدر غسيل الحضرٹوالريفٹفى أمهات بين اختلاف يوجد طبيعيا,ٹبينما الطفل
نوع على بالطفل الأمٹ عنايةٹ ناحية من احصائياٹ النتائجٹ اختلاف عدم لوحظ كما الطفل,ٹ
من أعلى كانت بالحضر الطبيعية الرضاعة بأطفال الأمهات عناية نسبة أن من بالرغم الرضاعة
على وٹ٨ر٤٢% ١ر٥٧ النسبة بلغت حيث بالحضر, الصناعية الرضاعة أطفال فى تلكٹالنسبة
٤ر٤١% مقابل بالريفٹ٤ر٥٨% الطبيعية الرضاعة بإطفال العناية نسبة بلغتٹ بينما التوالى

للرضاعةٹالصناعيةٹبالريف.
منٹالسرطان تحمى الطبيعية, بأنٹالرضاعة للأمهات معرفة أقل أن الدراسة هذه بينت - ٤
الأقارب. على تعتمد كانت والريف والصناعيةٹبالحضر الرضاعةٹالطبيعية لفوائد المعرفة مصادر أول وأن
الغذائيةٹلهاٹولطفلها للوجبات الأمهات معرفة بين معنوى اختلاف وجود عدم لوحظ - ٥
على تعتمدٹ كانت الغذائية وجباتها بأهمية بالريف للأم المعرفة مصادر وأولٹ الرضاعة, نوعٹ وبين
الأقارب. على يعتمد والحضر للطفلٹبالريف الغذائية مصادرٹالمعرفةٹللوجبات أول وكذلك الأقارب
الطبيعية الرضاعة لأمهات التغذية وسوء الصحية المشاكل معنوىٹبين اختلاف يوجد - ٦

بالريف. معنوى اختلاف يوجد بينماٹلا بالحضر, الرضاعة نوع والصناعيةٹوبين
نوع وبين أفرادٹالعائلــــة عـــدد أو الـــولادة مــرات عـــدد بين معنـــوية اختلافات توجد لا - ٧
بالحضر الطفل لترتيب معنويا اختلافاٹ وجد بينما بالريف, الطفل وترتيب للطفل الرضاعة
٥ر٦٤% الأول للطفل ٹبالنسبة بالحضر الصناعية الرضاعة بلغتٹنسبة الرضاعةٹحيث وبينٹنوع
الطفل كان فكلما ٣ر٣٤% كانت التى الطبيعية بالرضاعة الأول الطفل ترتيب نسبة من أعلى

الطبيعية. الرضاعة من أكثر الصناعية الرضاعة احتمالية ازدادت الأولٹبالحضر هو
للطفل نوعٹالرضاعة تؤثرٹعلى لا الرضيع للطفل السابق للطفل الرضاعة نوع أن وجد - ٨

حمل أن لوحظ بينما بالحضرٹوالريف, وجودٹاختلافٹمعنوى عدم لوحظ حيث الحالى الرضيع
بالحضر. يظهرٹذلك لا بالريفٹبينما الطفل رضاعة نوع يؤثرٹعلى الرضاعة أثناء الأم

ترجع الرضيع للطفل السابق للطفل الطبيعية بالرضاعة الأم استمرار أنٹعدم لوحظ - ٩
٣ر٣٣% ونسبته اللبن كمية نقص كان بينما ٥ر٣٧% نسبته الطفلٹوتمثل وتغذية تعليم إلى

للأمٹونسبتهٹ٣ر٢٧%. هوٹالمشاكلٹالصحية الثالث والسبب
تناول وقتٹبداية أن تبين حيث مباشرة, الولادة الطبيعيةٹبعد تبدأٹالرضاعة أن يراعى -١٠
مباشرة الولادة بعد الطبيعية الرضاعة بدأت فكلما الطفل, رضاعة نوع على تأثير له الأم لبن
إلى يؤدى الأم لبن الطفل تناول ذلكٹفتأخير وعلىٹالعكسمن الطبيعية, نجاحٹالرضاعة إلى أدى

الصناعية. الرضاعة على الطفل واعتماد الطبيعية الرضاعة فشل
اختلاف وجود عدم أتضحٹ حيث الرضاعةٹ نوع على يؤثر لاٹ الطفل رضاعة تنظيم -١١

الرضاعة. ونوع الطفل رضاعة تنظيم بين معنوى
الرضع الأطفال أن حيثوجد الطفل, رضاعة نوع على تؤثر للطفل التكميلية الأغذية -١٢
والمنتجات واللبن والعصائر السوائل يتناولون الطبيعة الرضاعة فى شهور ٣ - أعمارٹ١ فى
أطفال أن نجد شهور ٦ - ٣ٹ أعمار وفى الصناعية, الرضاعة أطفال منٹ أكثر بمعدل اللبنيةٹ
أطفال من أكثر بمعدل صلبة النصف والأغذية الصناعية الخلطات يتناولون الصناعية الرضاعة
والأغذية اللبنية والمنتجات الأغذية شهرٹيزدادٹتناول ١٢ - ٦ أعمار وفى الطبيعية. الرضاعة
أما الطبيعية. الرضاعة عن الصناعية الرضاعة أطفال فى أكثر بمعدل والنصفٹصلبة الصلبة
اللبنية والمنتجاتٹ اللبن يتناولون الصناعية الرضاعة أطفال أن نجد شهر ١٨ - ١٢ أعمار فى

الطبيعية. عنٹالرضاعة الصناعية الرضاعة أطفال فى الصلبة والأغذية والخلطاتٹالصناعية
تعليم هو الرضيع التكميليةٹللطفل الوجبات الرئيسيةٹلتقديم أولٹالأسباب وجدٹأن -١٣
الأم وعمل الطبيعية الرضاعة لأمهات بالنسبة الأم لبن يليهٹنقص وتغذيته الأكل الطفلٹكيفية

الطبيعية. الرضاعة لأمهات بالنسبة
ورفضالطفل نقصلبنٹالأم هى الصناعية الرضاعة إلى أدت التى الأسباب أكثر أن ١٤-ٹوجد

الأم. لعمل بالإضافة بالثدى موانع للأم, الصحية والحالة بالحلمة عيوب ووجود للرضاعة
بها,ٹحيث يسكن التى والمنطقة رضاعته ونوع الطفل جنس بين معنوى اختلاف وجد ١٥ٹ-
الصناعية الرضاعة من أكثر ٩ر٦٢% هى الطبيعية بالرضاعة الحضر فى الذكور نسبة أن وجد
منٹالرضاعة أقل ٩ر٤٢% هى الطبيعية بالرضاعة الريف فى الذكور نسبة (٠ر٤٢%),ٹبينما
تشجيع يجب لذلك للإناث, بالنسبة ذلك العكسٹمن وعلى ١ر٥٧%,. تبلغ التى الصناعية



تشجيع وكذلك الطبيعية الرضاعة اتباع على أنثى تلد التى تلك وبخاصة الريفيات الأمهات
الطبيعية. الرضاعة تلدٹذكرٹعلى وبخاصةٹتلكٹالتى بالحضر الأمهات

الطفل, رضاعة نوع الرضعٹوبين للأطفال الإصابةٹبالأمراض بين معنوى اختلاف يوجد -١٦
الصناعية. الرضاعة أطفال من بالأمراض إصابة أقل الطبيعية أطفالٹالرضاعة أن وجد حيث

وهى كانت٩ر٤٢% الرضاعةٹالطبيعية لأطفال بالحضر بالإسهال الإصابة أنٹنسبة تبين -١٧
بينماٹ٧ر٦٥% ٣ر٩٠% بلغت والتى الصناعية الرضاعة بالإسهالٹلأطفال الإصابة نسبة أقلٹمن

الصناعية. الرضاعة لأطفال ٧ر٦٦% مقابل
(٣٦%)ٹفى الطبيعيةٹبالحضر الرضاعة لأطفال البرد بنزلات الإصابة نسبة أن وجد -١٨
كانت بالريف الإصابة نسبة بينما الصناعية, الرضاعة لأطفال %١٠٠ النسبة كانت حينٹ

الرضاعة. بالنسبةٹلنوعى مرتفعة
الرضاعة أطفال بين الجلد بحساسية الإصابة نتيجة معنوية فروقاٹ هناكٹ أن وجد -١٩
الطبيعية الرضاعة حالة فى (٦ر٨%) أقل النسبة كانت حيث بالحضر, والصناعية الطبيعيةٹ
الفروق هذه وجود عدم تبين ولكن الصناعية. الرضاعة فى الموجودة (٨ر٢٥%)ٹ تلك عن
الطبيعية الرضاعة فـــى نسبةٹالإصابة انخفـــاض مـــن أيضا الرغــم علـــــىٹ الريف, فـــى المعنويةٹ

الصناعية. الرضاعة عن
والصناعية الطبيعية الرضاعة لأطفال الصدر بحساسية للإصابة معنوية وجدتٹفروق -٢٠
الرضاعة لأطفال الصدر بحساسيةٹ الإصابةٹ نسبة أن وجد حيث والريف, الحضر من بكل
(٢ر٤%), الصناعيةٹ الرضاعة أطفال فى النسبةٹ تلكٹ من أقل (٦ر٢٨%) بالحضر الطبيعية
(٣ر٣٤%) بالريف الطبيعية الرضاعة لأطفال الصدر بحساسية الإصابة نسبة أن وجد وأيضا

بالريف. (٧ر٦%) الصناعية الرضاعة أطفال فى النسبة تلك من أقل
الطبيعية الرضاعة الهضمىٹلأطفال الجهاز بعدوى الإصابة فى معنوية فروق وجدت -٢١
لأطفال الهضمى الجهازٹ بعدوى الإصابة أنٹنسبة حيث والريف, الحضر من بكل والصناعية
وأن (٥ر٩٣%) الصناعية الرضاعة بأطفال مثيلتها من أقل (٦ر٨%) بالحضر الطبيعية الرضاعة
منٹتلك أقل الطبيعيةٹبالريفٹ(٧ر٥%) الرضاعة لأطفال الهضمى الجهاز بعدوى نسبةٹالإصابة

بالريف. الصناعيةٹ(٣ر٩٣%) بأطفالٹالرضاعة الموجودة
أنٹأقل تبين حيث رضاعتهٹبالحضر, ونوع الميلاد الطفلٹعند وزن بين معنوى فرق وجد ٢٢ٹ-
بالرغم الطبيعية الرضاعة عن الصناعية للرضاعة أحتماليه أكثر كان الرضيع للطفل ميلاد وزن

بالريف. رضاعته ونوع بينٹوزنٹالطفلٹعندٹالميلاد معنوى وجودٹفرق عدم من

الرضاعة, وبينٹنوع والإناث الذكور الرضع الأطفال أوزان بين معنوية فروق وجود تبين -٢٣
أكثرٹفى طبيعى بمعدل كان والبنات الأولاد للأطفال الوزن فى الطبيعى النموٹ أنٹ وجد حيث

الصناعية. الرضاعة أطفال عن الطبيعية الرضاعة أطفال
نوع وبين الذكورٹ الرضع الأطفال أطوال بين معنوية فروق وجود عدم لوحظ -٢٤
وبين الإناث الرضع الأطفال أطوال بين معنوية فروق وجدت ذلك من العكس الرضاعة.وعلى
الطبيعية الرضاعة أطفال من لكل الطول فى الطبيعى النمو ملاحظة من الرغم على الرضاعة نوع
الأناث. أو الذكور سواء الصناعية الرضاعة أطفال من أكثر بنسبة كان البنات أو سواءٹالأولاد
محيط الطبيعيةٹوالصناعيةٹفى للرضاعة الذكور بالأطفال معنوية فروق وجود ٢٥-ٹتبين
الذكور الطبيعية الرضاعة أطفال فى الرأس لمحيط معدلٹالنموٹالطبيعى وجدٹأن حيث الرأس,
فروق وجود عدم لوحظ كما الذكور. الصناعية الرضاعة لأطفال النموٹالطبيعى معدل أكبرٹمن

محيطٹالرأس. فى والصناعية الطبيعية للرضاعة الإناث بالأطفال معنوية
وأطفالٹالرضاعة الطبيعية الرضاعة بينٹأطفال الصدر فىٹمحيط معنوية فروق وجدت -٢٦
فروق وجود عدم لوحظ بينما ١٨ٹشهر - ١٢ شهور, ٦ ٣ٹ- شهور, ١-٣ أعمار فى الصناعية

شهر. ١٢ ٦ٹ- فىٹأعمار معنوية
و الطبيعية الرضاعة أطفال بينٹ الذراعٹ وسط فىٹمحيط معنوية فروقٹ وجود لوحظ -٢٧
فروق وجود عدم لوحظ بينما شهر ٦-١٢ ٣-٦شهور, , شهور ١-٣ أعمار فى الصناعية

. شهر ١٢-١٨ أعمار فى معنوية
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الإسهال الأمراضٹمثل من كثير من الرضيعٹحيثتحميه الطبيعيةٹأفضلٹللطفل الرضاعة - ١
تساعده أنها كماٹ الهضمى, الجهاز وعدوى الجلد وحساسية الصدر وحساسية البرد ونزلات
على الأمهات تشجيع يجبٹ لذلك الصناعية, الرضاعة من أكبر بدرجة الطبيعىٹ النمو علىٹ

. للأمٹوالطفل أهمية من لها لما الرضع للأطفال ممارستها
الأميةٹ. ومحو والطفولة رعايةٹالأمومة ومراكز الأسرة تنظيم مراكز وتنشيط تطوير - ٢

مشاكل على التغلب وكيفية والصناعية الطبيعية بالرضاعة المعرفة لزيادة برامج وضع - ٣
. منهما كلاً

الصناعيةٹ. للرضاعة تؤدى التى الأسباب لمعالجة برامج وضع - ٤
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مرسىٹمرسى أحمد دعاءٹالسيد
البيطرى الطب ٹ-ٹكلية الأغذيةٹ مراقبة قسم

٢٠٠٧م عام دكتوراه
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للإنسان الغذائيةاللازمة بالعناصر الغنيةٹ الأساسية الأغذية من الألبانٹ منتجات تعتبر
وتوافرها ثمنهاٹ برخص تمتاز كماٹ والفيتامينات المعدنية والأملاح الدهنية والمواد كالبروتين
مصر فى واستهلاكا شيوعا أكثر الرايب واللبن والزبادى الجبنٹالأبيض كان ولما الأسواق فى
والأرض بالجو الموجودة بالفطريات للتلوث المنتجات هذه لتعرض ونظرا . للأطفال وخاصة
تغيرات إحداث فى دور من للفطريات كان ولما والتسويق والتخزين التصنيعٹ أثناء وكذلك
العضوية المادة تفتت عن مسئولة الهائلهٹفهى الدائمٹوأعدادها تواجدها بسبب ومستمرة بطيئة
على القدرة للإنسانٹوتتوافرٹللأسبيرجيلات الأمراض من كثير وتحدث الطعام تلف وتسبب
بها يتأثر ذلك وعلى عديدة إنزيمات من تنتجه لماٹ نظرا ٹ لها كغذاء المواد مختلف استغلالٹ
أنواع كل على وغيرهاٹ نيجر أسبيرجيللس فطريات فتوجد عديدة نواح من العامٹ اقتصادنا
الأمراض تسبب الأسبيرجيلاتٹما وينتجٹعندٹذلكٹتحللهاٹومن للهواء المعرضة الغذائية المواد
عنها أنواعٹتتسبب من وغيرهما نيجر وأسبيرجيللس فيوميجاتس مثلٹاسبيرجيللس للإنسان

. الأسبيرجيللية الأمراض من مجموعة
واللبن الجبنٹالأبيضواللبنٹالزبادى من عشوائية عينة مائتى على الدراسة أجريتٹهذه لذلك
وذلك محافظةالشرقية فى والسوبرٹماركتٹعلىٹمختلفٹالمستويات البقالة محلات من الرايب

. بها الفطريات وتواجد الصحية حالتها لتقرير
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٢٫٧٢*١٠ٹ =٣ منٹ١٫٤*١٠ متوسطٹالعددٹالكلىٹيتراوح حيثٹكان الفطريات ٹتواجد

*٠٫٣٥+ ٢١٠ *٢٫٧٦ و الزبادى من +٧٫١٤*٤١٠/مل ٥١٠* ١٫٠ الأبيض, الجبن فى /جم
. الرايب اللبنٹ من ٢١٠/مل
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وميوكر وبنيسيلياٹ جيللس أسبير مثل الآتية العفن أجناس وتصنيف عزل أمكن قد
٣٠٫٠ أسبيرجيللس عزل تم حيث مختلفة بنسب وريزوبس وجيوتريكام وفيوزاريام
٣٫٠ٹ(٤٫٧%) اريام وفيوز (%٤٫٧)٣٫٠ وميوكر , (%٢٠٫٣) ١٣٫٠ بنيسيليام (٤٦٫٩%)ٹ,
عينات فى بينما الزبادى عينات فى (%٤٫٧)٣٫٠ وسمبودانيوم (%٣٫١) ٢٫٠ وجيوتريكام
٨٠ٹ(٥٦٫٣%)ٹأسبيرجيللسو٢٨ كالتالى وكانوا العفن من ١٤٢ٹجنس الأبيضتمٹعزل الجبن
(%٤٫٩)٧ ,ٹو فيوزاريام ٧(٤٫٩%)من الميوكرٹ, ٦(٤٫٢%)ٹمن البنسيليامٹ, (١٩٫٧%)ٹمن

. رايزوبس من
,ٹ١٧(٢٨%) (٦٣٫٩%)منٹالأسبيرجيللسو منٹالعفنٹ٣٩٫٠ عترة ٦١ الرايبتمٹعزل اللبن عينات فى
من (%١٫٦)١٫٠ , (١٫٦%)ٹمنٹفيوزاريام ١٫٠ , الميوكر من (%١٫٦) منٹبنيسيليامٹ,ٹ١٫٠

سمبودانيوم. ٢٫٠ٹ(٣٫٣%)ٹمن و الريزوبس
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واسبيرجيللسكانديدس (%٤٠٫١)١٢ أسبيرجيللسنيجر وتصنيفعتراتعفن عزل تم
فى تيرز الأسبيرجيللس من (%١٣٫٣)٤ (%٢٣٫٣)٧ فيومجاتس ٧(٢٣٫٣%)وأسبيرجيللس
(%٤٢٫٥) ٣٤٫٠ :ٹ كالتالى كانت الطرىٹ الأبيضٹ الجبن عينات فى بينما الزبادى عيناتٹ
(%٢٦٫٣)٢١ كانديدس,ٹ أسبيرجيللس (%١٧٫٥) نيجر,١٤٫٠ أسبيرجيللسٹ
الرايب اللبن عينات فى نيريزٹ أسبيرجيللس من ,ٹ١١(١٣٫٨%) فيومجاتس أسبيرجيللس
, كانديدس أسبيرجيللس (%٢٣٫١) ٩٫٠ و نيجر أسبيرجيللس (%٥١٫٣)٢٠٫٠ كانت

. تيريز أسبيرجيللس (%٥٫١)٢٫٠ فيومجاتسٹو أسبيرجيللس (%٢٠٫٥)٨٫٠




